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La battaglia dell’aceto balsamico
Tradizionalisti contro industriali

Stesso marchio ma prodotti diversi. Senza certezze sulle materie prime usate

geografica tipica). Provenienza austriaca,
camuffata da marchi e false stichette. A
dimostrazione che ormai I'Europa fa concorrenza
alla Cina nel campo degli alimenti taroccati. It
ministro dell’Agricoltura Giancarlo Galan &
preoccupato: «Fenomeno grave, gravissimo perché
molto diffuso. Oltretutto si tratta di frodi
organizzate in Paest europet con Ja complicita di
importatori italiani». Galan si & impegnato a
velocizzare i tempi per Papprovazione di una legge
sull'etichettatura, oggi alla Camera, che potrebbe
stroncare il mercato del finto Made in Italy;
«'Ttalia deve assumere iniziative forti a liveilo
comunitario, a propria difesa. Dobbiamo verificare
se si puo fare di pill a Bruxelles per proteggere i
nestri prodotti. I nostri vicini ¢i rubano parmigiano

ROMA — Riceo di aromi, tre anni di
invecchiamento, denso e corposo, dal profuno
fruttato. Questo e altro facevano prefigurare al
consumatore le 2500 piccole bottiglie monodose di
aceto balsamico disiribuite da una ditta modenese.
Invece contenievanc un liquido scuro, di bassa
qualita, lontanissimo dal prelibato condimento. La
scoperta & merito dei Nas di Parma che hanno
sequestrato due guintali di prodotti alimentari
«non conformi» rastrellati in ristoranti e negozi
della zona. Indagato un commerciante, altre tre
persone segnalate all'autorita givdiziaria per una
serie di irregolarita. Tra chili di carne non
conservata secando la norma e mozzarella a dadini
priva di docurnenti di tracciabilita c’'era anche
aceto balsamico spacciato come Igt (indicazione

e acetos, [l ministro sottolinea un d@ttaghu nomn
secondario: stavolta il giro dei falsiriguarda il Nord
¢ imprenditori del Nord. Non il Sud, L’assessore
provinciale all'Agricoltura Giandomenico Tomei
spinge per la creazione di un consor#d unico per
T'Aceto Balsamico di Modena Igp, progetto
condiviso anche dalia Regione Emilia Romagna.
L’organismo avxebbe la funzione di vigilare sul
rispetto dei regolamentl e sui comportamenti delle
aziende, Allarmanti i dati resi nati in un recente
convegne. 11 25% delle bottiglic sono contraffatte.
«5e Ia situazione fosse questa — insiste Tomei — i
danni per 13 nostra economia satebbero enormis.
Margherita De Bac
mdebac@corriere.it

ai consumatori & lo stesso: «Ace-

to balsamico di Modena», 1l bolli-
no di garanzia, anche; & 'Tgp (Indica-
zione geogratica protetta) ancora fre-
sco di stampa, visto che Bruxelles lo
ha concesso nel lugho 2009, dopo
una trattativa durata pm d1 15 anni.
Tutto ugoale, tranne i prezzi. Si parte
da 1,5-2 enro proposto dai grandi pro-
duttori industriali e si arriva fino ai
25-30 euro per la stessa bottiglia da
mezzo litro, ma in versione quasi arti-
gianale. Una forbice cosi grande rap-
presenta forse un caso unico tra i pro-
dotti alimentari del Made in Italy, sia-
no essi Dop (Denominazione di origi-
ne protetta) o, appunto Igp. E certa-
mente nen bastano le economie di
scala legate ai differenti volumi per
giustificare un divario cosi ampio. Se
poi si capita a Modena ¢'& un'ulterio-
re sorpresa: nelle veirine dei negozi
di gastronomia sono in vendita boc-
cettine da cento millilitri (un quinto
della bottiglia del balsamico stan-
dard) con prezzi tra i 40 e gli 8o euro,

I 1 marchic ¢on cui si presentano

fino a punte di 250. Chanel numero
5? No, ancora aceto balsamico, ma sta-
volta «tradizionale».

Ma, nonostante le apparenze, le ri-
valita familiari o di bottega, 1a faccen-
da dell'aceto balsamico non & affatto
una questione locale. Qui emergono
con chiarezza due fenomeni che attra-
versano gran parte del Made in Italy
alimentare. Primo: lo scontro tra arti-
gianato e industria, tra antiche tecni-
che di fabbricazione e moderne strate-
gie di marketing. Secondo: l'evidente
ipertrofia del marchio Igp, che spesso
tiene insieme prodotti eterogenei;
ma di tutt si fa garante, senza peral-
tro imporre 'obbligo di dichiarare
in etichetta Ia provenienza delle
materie prime,

Massimo Malpighi, 13 anm, Iap-
presenta la quinta generazione di
una famiglia storica di Modena.
Con il padre Ermes, 63 anni, si con-
sidera «un artigiano del lussos». Pro-
duce ogni anno 22 mila delle circa 8o
mila confezioni di aceto balsamico
tradizionale, preparato solo con il mo-
sto di tre uvaggi coltivati nella provin-
cia: Lambruseo graspa rossa, Trebbia-
no modenese (uva bianca) e Trebbia-
no di Spagna (uva bianca zucchero-

sa). Per l'invecchiamento vengono
utilizzate botticelle di rovere, casta-
no, ginepro, ciliegio o gelso. Le stesse
da decenni, se non da secoli («ne ab-
biamo del periodo napoleonico», di-
ce Massimo Malpighi). Prima di pas-
sare nelle bottiglie disegnate da Giu-
giare negli anni 8o, il mosto deve in-
vecchiare almeno 12 anni (prezzo al
CONSUINO 40-50 eurn per cento millili-
tri) o, seconda fascia, per 25 anni
{70-80 euro). Di questo mondo
il cliente di supermarket e di-
scount forse non ne ha mai
sentito parlare. E una nic-
chia garantita dal mar-
chio Dop, formata da
. 30-40 micro-produttori
i che realizzano 4-5 milio-
- ni di giro daffari all'an-
no, maturate per il 70%
" con l'export (Giappone,
Stati Uniti, Nord Europa).
Intorno a questo nucleo
si e costituita nel tempo
un'area di un centinaio di
piccoli e grandi.jmprenditor,
che sl estende fino a Reggio
Emilia, per una produzione di
¢irca 100 milioni di litri al'an-
no (80% esportato) e per un
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valore intorno ai 300 milioni di euro.
Alcuni sono rimasti piir attaccati alle
tradizioni di altri. Tutti, comunque, li-
beri di operare in un mercato senza
regole, fino al luglio del 2009, quan-
do il comitato dei produttori, appog-
giato da Comune, Provincia, Regione,
daj diversi govemi e, per un certo trat-
to anche da Coldiretti, Cia e
Confagricoltura, ha ottenuto da Bru-
xelles il marchio Igp. Ma per almeno
15 anni, raccontano gli insider, ¢'2
stato «movimento». 11 mosto veniva
in gran parte da fuori, Spagna, Roma-
nia, Ucraina, Per accelerare l'acetifica-
zione venivano aggiunti caramelli e li-
quirizia. Solo le etichette e il marke-
ting rimandavanc all'atmosfera dei
dolci vigneti emiliani. I prezzi erano
molte pilt accessibill, Ogei questa
specie di «anarchia al ribasso» do-
vrebbe essere terminata, grazie al di-
sciplinare Igp.

E davvero cosi? In realta sono gli
stessi produttori modenesi a divider-
si, grosso modo in due gruppi. I pri-
mo fa capo all'industriale Franco Pon-
ti, leader di mercato con una quota vi-
cina al 49% dell'aceto balsamico ven-
duto attraverso la grande distribuzio-
ne, «Abbiamo ottenuato 'lgp nel 200y
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con fatica — comincia Ponti — supe- rigmo tenendo fermo il legame con il
rando le resistenze di Paesi come Ger- territorio e | sistemi di produzione
mania e Grecia che volevano liberaliz- pjj; vicini alla tradizione. Utilizziamo
zare l'aceto balsamico dalla dicitura sglo mosti che provengono dall’Bmi-
“Modena". Compriamo i most1 Der iz Romagna. Certo, alla fine, una no-
I'aceto in Italia, abbiamo un fornitore sira confezione costa 5 volte di pii ri-
in Puglia, gli altri sone tutti dell’Emi- spetto all'equivalente industriales,
liz Romagna. Una parte della materia pontj e De Pletri: a sentirli sembrano
prima so che arriva dalla Sicilia 0 dal- produttori di due cose diverse. Eppu-
la Spagna, dipende dai prezzi sul mer- re il marchio Igp Ii tiene insieme. Si,
cato. . . ma come? Certo, con prescrizioni pre-
Sullaltro versante 'e un altro 1ag- cise sulle «caratteristiches del prodot-
gruppamento formato da medi indu- 15 ¢ sui controlli. Ma anche con una
striali, come Cesare Mazzettl (azienda fopmulazione generica (e tuttavia le-
Aceturn) e piccoli produttor, chiama- gittima) sul passaggio cruciale, Iorigi-
ti «gll indipendentl». Franco De Ple- ne della materia prima. Come dimo-
tri, preferisce definirsi un «microbo>, sira 1a lettura dell'articolo 6 del «Disci-
titolare del La Bonissima, 7 dipenden- pjinare di produzione». I titolo & gid
ti e, «quando & grassa», un fatturato bellissimo: «Elementi di legame con
di un milione di euro. «Abbiamo ofte- rambiente geograficon. Svolgimento:
nuto una lgp che conta come il due di " ’Aceto balsamico di Modena” & en-
coppe, fa comado ai grandi. Noilave- trapo nel tessuto sociale ed economi-
- go di questo territorio divenendo Ia
onte di reddito di diversi operatori e
Da 1’§ a 150 euro _ parte integrante anche delgpetradizio-
| prezzi vanno da pochi eurd @ ne culinaria» e via dicendo. Pilt che
150. L'«anarchia del ribasso», una regola, sembra una presentazio-
T : ) ne per compratori giapponesi.
con masti importati dall'estero, Giuseppe Sarcina
divide gl imprenditori

gsarcina@corriere.it
T
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CARLO PETRINI

=~ OME sempre accade in

% questo periode si fanno

tante chiacchiere sullaqua-

lita della vendemmia e,
a neppurcstesalmopa:ld.ndo
d1 una partita di calcio, si rincorrono i
discorsidaharsportsullasfidaconino-
stricugini transalpini. Da inizio agosto
& partito il tam tam mediatico e sisono
alzate inopportune grida di giubilo per
il sorpasso di produzione degli italiani
suifrancesi. Secondoidatidiffusidaal-
cune associazioni di categoria risulta
che la produzione di vino italiano po-
trebbe (e'uso del condizionale @d’ob-
bligo) segnareunaumentofino al5%ri-
spetto allo scorso anno, su valoriintor-
na ai 47,5 milioni di ettelitri. Oltralpe,

invece, la produzione potrebbe far re-

gistrarc una crescita limitata che si as- Sl prevede una grande Vendemmia 201 O

sesterebbe a 47,3 milioni di ettolitri.

Oltre a non appassionarmi pil df ma SOVI‘appl'OduZIOIle eprem Sti‘aCCIatl

tanto, trovo questa sfida anche un po - ) R .
inutile. Una vendemmia si giudica, co-
me miinsegnanoimieci amici viticolto- pOSSOﬂO mettere m g]n OCChIO IVltiCOItorl
ri, non solo dopo aver portato le uve in
cantina, maalcunimesidopo. Infatd,le
tre settimane che precedono laraccol-
ta sono decisive dal punto di vista cli-
maticoepossonodecretarelagrandez-
zapmenodiun’annata. L'uva&unaco-
sa viva e si deve per forza attendere la
magia della fermentazione per capire
setuttele premesse verranno poi man-
tenutenelvino. Unagrandebottigliaha
bisogno di tempo, bisogna aspettare e
aver pazienza per capire la sua evolu-
zione.
SEGUE NELLE PAGINE SUCCESSIVE
CONINTERVISTE
DI CATERINA PASQLINI
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1a produione itallana divino porrebbe crescere del 3%
risperto al 2009, Ma aon sard festa per telti

Nel corso degli anmi troppe actoriezaziond « impiantare
vitigni di gualitd, anche in aree non ad alta vocazione
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Cosi !l Barele sord nagats due coro al Birp
il Rarbaresco poco pit di uno.

ilna manna per | commerclant spregiudicati,
una roving per | vert ‘vignerens”

Gt ot

alla

vendac

(segue dallacoperting)

CARLO PETRINI

a passiamo dalle chiac-
chiere a discorsi ben pi
seriegravisul fuituro della
viticoltura italiana. Stia-

: - movivendo un momento
dl wnlta che vaanalizzato nella sua com-
plessita. 11 fatto che la vendemrnia sara
ricca non mi conforta pittditanto seque-
sta abbondanza non fara che aumentare
il processo di svendita del vino sfuso che
& gia in corso da pill di unanno a questa
parte. Le settimane che precedono la
vendemmia sono le piti febbrili perime-
diatori del vino che per conto dei grandi
commercianti e imbottigliatori girana le
cantine italianc a caccia dell'affare.

Da una parte trovano produttori che
nonessendo riuscitiavendereil vino che
avevano prodotto sono obbligati a svuo-
tare la cantina per fare spazio al nuovo
raccoltoedall'altraunmercato che stari-

de

chiedendo vini dal basso costo e non fa
cosl tanto caso alla qualita di quello che
consuma. Informandosi, non & difficile
scoprire come il Barolo sfuso abbia rag-
giunto la deprimente quotazione di due
euro emezzoal litro, stesso prezzo che mi
dicono spunti il Brunello 2005. Per non
parlare di un vino a cui sono molto affe-
zionatocomeil Barbaresco,chevienepa-
garo la cifra folle di un euro o paco pitl.
Una sitwazionc insostenibile e ridicola,
soprattitto per quei produttarichein vi-
gnalavorano seriamente.

Ma quali sono le cause di questa situa-
‘zione cosi deprimente? Diciamo che il
governo del limite, che dovrebbe regola-
re il mondo agricolo, & andato a farsi be-
nedire, Sono quindici anni che predi-
chiamo nel vento dicendo che le vitivan-
no piantate solo nelle zone ad alla voca-
zioneevitando diaumentareadismisura
le superficivitate. Tutto inutile. (1 Barolo,
il Barbarcsco, il Brunello hanno raddop-
piato lebottigliein commercia nel givo di
un decennio. L'Amarone ¢ passato da

quattro milioni di pezzi agli attuali sedi-
ci.

-All'inizio degli anni Novanta i prezzi
deivini, che erano abisttivamente molto
bassi, sono stati giustamente alzati, ma
poi si & esagerato pensando che tutti po-
tessero superare tranquillamente i qua-
rantaeuroabottglia. Main cosaconsiste
questngovernodel limile nel settore viti-
vinicolo? Semplice: nei momentiin cuiil
mercato tira occorre contenere i nuovi
impianti e non esagerare con l'aumento
dei prezzi; nei momenti di crisi bisogna
ridurrela produzione deivini di eccellen-
za e salvaguardarneil prezzo.

In Ttalia si & fatto 'esatto contrario.
Molti dicone che le diverse categorie di
produrttori (vignaioli, industriali, com-
mercianti) sono traloro inconiciliabili. In
realtd, in un momento cosl drammatico,
i vigneron italiani dovrebbero prendere

esempio dai cugini francesi: qualche an-
no fa, in un momento di vacche magre, i
produttori di Champagne decisero di di-
minuirclaproduzione del 30%. Tuttiuni-
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sociali ¢ industriali. In Tta-
lia manca una visione co-
mune, una politica di sviluppo
cheriescaamettered’accordoun
mondo lacerato da troppe divi-
sioni e incapace di dialogare per
gestire al meglio la situazione eco-

nomica e, se fosse possibile, progettare
seriamente il futuro. Una scelta come
quella francese sarebbe non solo auspi-
cabile, ma anche possibile, perchéipra-
duttori potrebbero declassareunaparte
dei toro grandi vini potendo contare su
denominazioni meno importantichein
gergovengonochiamate diricaduta: ba-
sti pensarc al Langhe Nebbiolo, al Rosso
di Montalcino o di Montepulciano, cosi
come al Valpolicella Rosso.

Bisogna tutelare i nostri grandi vini
come veri patrimaoni nazionali ¢ la loro
gestipne non dovrebbe ricadere nclle
mani di pochi imbattigliatori pront a
speculare quando il mercato ¢ in affan-
no, Gl stessi produttori dovrebbero li-
mitare la loro produzione unicamente
alle zone pitr vocate, ai cru storicamente
riconosciutl come tali, e al vigneti con
piante pi vecchie. Altrimenti 1'eccel-
lenzarischiadiesseresvilitaeassistiamo
cosiallavendita dibottiglie di Baroloa 8
euronegliautogrillitaliani, presid’assal-
Lo inquesd giomi da vacanzierifretrolo-
si.

Questa deriva & inanna per commer-
cianti spregiudicati e industriali a cui
noninteressala qualita, non mette ansia
alte grandi firme (che magari svendono
le eccedenze sotto banco}, ma distrugge
il prestigio dei grandi vini e mette in gi-
nocchio le miriadi di piccoli e medi pro-
duttori che, in guesti ultimi vent'anni,
hanno realizzato il rinascimento del vi-
noitaliano. Perlaprimavaltaintantian-
niho sentito invocare un po’ digrandine
perridurreleeccedenze, magarinellevi-
gne dei vicini.

T RIPADSEICKE PISFAVATA

ti: vignaioli, cooperative™
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Agroindustria. [l ministro Galan: colmare i ritardi con Bruxelles
Regole a misura d’Europa
per le coltivazioni Ogm

I piani alla Conferenza Stato-Regioni

Yincenzo Chierchia

wm «Sulla guestione degli
Opm ilgoverno ¢ ben presen-
te, male decisioni spetiano al-
le amministrazioni regiona-
Li». Netta la posizione del mi-
nistro delle Pplitiche agrico-
le, Giancarle Galan, all'indo-
‘mani delle polemiche sulle
presunte coltivayiani di Ogm
nel Nord-Est, sulla irruzione
di un gruppo di no-glabal in
un campo € 13 decisone di al-
cuni parlamentari della Lega
Nord di presentare in Parla-
mentoun Ddl perrilanciareil
blocco delle coltivazioni(si
vedalIl Sole 24 Ore di ieri).
«C'tunalegge ¢ il governo
farispettare la legge che oggi
impone divieti e sanzioni a
chi coltiva Ogm - aggiunge

LO SCENARID

Gli accertamenti

su alcuni campi nel Nord-Est
saranrg inviati presto

alla magistratura

per valutare gliillecitt

Galan -. Bisogna tener conto
perd che I'linione Furopea
ha chiesto all'Ttalia di decide-
re sui cosiddetti Mani di coesi-
stenza, ossia, in sintesi, sui
piani per gestire in ambito lo-
cale le collivazioni Ogin ac-
canto a quelle tradizionali.
Siamo inadempienti, dobbia-
mo decidere, altrimenti ri-
schiamo ritorsioni come nel
caso delle quote latte. Il con-
frontoall'internadellaConfe-
renza stato-regioni € gia av-
viato, dobbiamo comunicarc
a Bruxelles cosa vogliamo fa-
re. Soprattuttoleregion] deci-
dano laloro strategiar. Galan
precisa poiche lasua posizio-
ne & stata sempre chiaramen-
te improntata al pieno rispet-
lodellalegge ¢ alia promozio

nedel progresso e dellaricer-
ca scientifica. «Il punto vero
- aggiunge il ministro - & che
di fronte alla richiesta della
Ucdiprendere deeisioni chia-
resié evitato, day anni a que-
sta parte, di intervenire, di
uscire dallambiguild. E que-

sto 1l vuoto normative che ha
aperto lastrada airicorsipres-
so Tar e Consiglio di stato.
Del resto la legye del zoul
nonvietain manieraultimati-
vala coltivazione di Ogm, ma
dice che siprocede sullabase
delle varicta autorizzatce c al-
linterno delle linee guidasta-
hilite dai Piani di coesistenza,
come richiesto da Bruxelles.
(ra dobbiamo colmare que-
sto ritardos.

Nell'immediato Galan si
muoverd dungque nel solco
della normativa attuale. «So-
noincorso degliaccertamen-
ti - sottolinea il ministro -, gli
ispettori stanno facendo il lo-
ro lavoro per capire se quelle
sospettate sono davvero colti-
vazioni Ogm oppure no. I ri-
sultati delle indagini saranno
consegnatisenzaindugio alla
Procura competente che deci-
derd come procederce. Seciso-
nostati comportamenti illega-

lisdno competentiimagistra- .

ti. Poi anche la region® Friuli-
Venezia Giulia effettuerd le
proprie valutazioni. In que-
sto contesto la posizione del
ministero & chiara, siamo per
ilrispetto della legge e attenti
a indicazioni e richieste di
Bruxelles. Del resto ricordo
che la competenza, sul com-
plesso tema degli Ogm, spet-
tacomunque alle amministra-
zioni regionali. Con loro si
prenderannoe decisioni ncl-
Fambito della sede competen-
te,cheéappuntolaConferen-
zastato-regioni. Di sicurc pe-
ro dobbiamo uscire dall'ambi-
guiti e da questa fase di stallo
e definire regole precise se-
condo quanto Bruxclles ci
chiede da tempon.

A Galan le polemiche di
questi ultimi giorni scno
sembrate fuori tono. «Sono
sempre intervenuto tempe-
stivamente sulle questioni
importanti, nessuna rosi-
stenza o latitanza - rileva -.
Abbiamao gia affrontata no-
di rilevanti come le quote

latte o le problematiche del-

Ia pesca. Credo perd che le
regnle vadano rispettate da
tutti, che nonsi possano elo-
glare cowporlamenti lesivi

CONTRASTC

Politiche agricole. Il ministro
Giancarlo Galan

della proprieta privata, e
chesidehbana censurare so-
lo quei comportamenti che
sono oggettivamente illega-
li,dopoil pieno accertamen-
to dei fatti. Chi ha violata la
legge dovra pagares.

Il timore ¢ che le polemi-
chesianostirumentalieche fi-
niscano per essere anche
fuorviantirispetto all’obictri-
vo di potenziare la ricerca
scientifica. «Eminenti scien-
ziati, da Veronesi a Tirelli si
sOno gia pronunciati favore-
volmente su vari punti con-
troversi — aggiunge Galan -
ma soprattutto hanno ripetu-
tamente sottolineato la neces-
sitadi nomfrenareattivitiein-
vestimenti, L'Italia non pud
it permetterst di rimanere
indietro, pena una ulteriore
perdita di competitivita. Per
questa motivo dobbianio ara
far in mododidefinire un qua-
dro pit preciso uscendo da
questa fase contraddistinta
darinvii, da non decisioni».
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